
 

 

 

 

Gala Especial  

Fin de Año 2016 
20:30h Cóctel de Bienvenida 

21:00h Cena de Gala 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Timbal de boletus, vieira a la parrilla y espuma de coral 

Rodaballo al horno, sopita de lima y jengibre y langostinos al cava 

Sorberte de melón y gelatina de calvados 

Milhojas de solomillo de ternera y foie, pastel de patata trufada y 

lágrima del casar 

Copita de queso, mango y reducción de vino 

Semifrío de turrón, tierra de frutos secos y cremoso de chocolate 
 

BODEGA: 

Vino Blanco Caserío de Dueñas, Verdejo Superior, D.O. Rueda 

Vino Tinto Torre de Oña, Reserva   D.O. Rioja 

Cava Codorniu 1551, Brut Nature 
 

Gala de Nochevieja, animación con DJ, música  
en vivo del grupo “Distrito Pop” y sorteos 
 

Barra libre, cava, dulces navideños, flautines de embutidos  

ibéricos de bellota, aperitivos variados, fuente de chocolate, 

candy bar y chocolate con churros. 

145€ 
Precio por persona 

IVA incluido 

Cóctel, Cena 

y Cotillón 

Cóctel y Cena 

95€ 
Precio por persona 

IVA incluido 

Sólo Cotillón 

70€ 
Precio por persona 

IVA incluido 

Información y reservas: 923 33 70 20 reservas@salamancaforum.com 
www.salamancaforum.com  

Menú infantil 
Embutidos ibéricos 

Croquetitas caseras y calamares 

Escalopines de solomillo de ternera con patatas fritas 

Tarta de chocolate con helado 

Bebidas incluidas 

Precio: 45€ (hasta 12 años), cóctel, cena  

y animación (de 23:30 a 02:30h.) 

BRUNCH DE AÑO NUEVO  
(de 12:30h. a 15 h.) 
Precio adulto 39€ 

Precio niño 20€ 

1 noche, Gala 

de Nochevieja 

y Brunch 

210€ 
Precio por persona 

IVA incluido 
*** 

Noche extra 
65€ IVA 

incluido por 
habitación 

http://www.salamancaforum.com/

